Mangosalat «Caprese» / Basilikumpesto / Rucola / Pinien / 26
Swiss Black Angus Siedfleischterrine / Apfel / Senf / Meerrettich / 28
Tuna Tataki / Asiatische GemuUserolle / Avocado / Shitake / Ingwer /32

Poke Bowl / Pulpo / Safran-Honig / Salicornes / 28

Geraucherter Atlantik Lachs / Rollgerste / Buttermilch / Barlauch /26

Pikantes klassisches Rindstatar / Parmesan / Toast
70g9a32/140ga48

Spargelcremesuppe / Morcheln / Spargelragout /18

Brasato-Ravioli / Milken / Salbei / Tomatenkompott / 28

Hummersuppe / Krustentier Ragout / 22

Carnaroli-Risotto / Limette / Black Tiger Crevette / 38

Eierschwammli / Toast vom Eigenbrétler / Frihlingszwiebel / 28

Badischer Spargel / Sauce Hollandaise / Rohschinken / 36

Ganze Swiss Farmer Kalbshaxe knusprig gebraten /1.3 Kilo flr 2-3 Personen /145
Eierschwammliragout / Blattspinat / Rotweinjus
Bretonischer Steinbutt in der Salzkruste / fr 2-3 Personen /165
Champagnersauce / Blattspinat
zusatzlich 50 Gramm Kaviar Baeri Premier Cru /115

Swiss Farmer Kalbs-Hohrlcken / Eierschwammli-Ragout / Champagnersauce / Blattspinat / 52

Vierwaldstattersee-Balchenfilet / Barlauchsauce / Blumenkohlgemuse / Peperonata / 46

Cordon bleu vom Swiss Farmer Kalb / griiner Spargel / 48

Gebackenes Landei / Eierschwdmmli-Erbsenragout / Blattspinat / 44

Bretonischer Lieu Jaune / Bouillabaisse Style / Fenchelgemuse / 48

Irische Lammfilets / Ingwerjus / Rtebli / Zucchetti / 48

Neue Kartoffeln / Pommes frites / Ghocchi / Basmatireis / saisonaler Salat / FrihlingsgemUse / 8

Geruhrter Eiskaffee / Moccaschaum /14

Zitronensorbet «Colonel» /16

Amalfi Zitronen-Tarte / Erdbeeren / Rhabarber / 20

Gebrannte Creme / Vanilleeis / Meringues /16

Affogato al caffé / Knuspernulsse / 9

Mousse von der Felchlin Grand Cru Schokolade / Erdbeeren / Rhabarber /20

Kése vom «Chas Barmettler» / Tessiner Feigensenf / 24

Hausgemachtes Eis / pro Kugel /5
Vanille / Schokolade / Erdbeere / Sauerrahm / Mango / Himbeer / Kokos
Schlagrahm /1.50

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.19% Mehrwertsteuer



